
Las ciruelas D'agen luego de ser secadas y deshidratadas, son lavadas, rehidratadas y despepitadas por medio de 
proceso mecánico con maquinaria Ashlock o Elliot (para el caso de ciruelas sin carozo), adicionando sorbato de potasio 
y aceites de acuerdo al mercado destino (según requerimientos del cliente). 

Nombre Científico
Familia
Origen
Variedad
Apariencia
Sabor y Aroma
Color
Tamaño

Prunus Doméstica
Prunus
Cáucaso
D'agen
Condición Natural opaco, tiernizada y brillante
Dulce, típico de la variedad, libre de aromas extraños
Morado oscuro a negro
Con carozo: 30-40/40-50/50-60/60-70/70-80/80-90/

Descripción del Producto

Información Nutricional

Packaging y Especificaciones de Exportación

D'Agen Prune

90-100/100-120/120-130/130-140/140 up++
Sin carozo: 30-40/40-50/50-60/60-70/70-80/80-90/

Parámetros Microbiológicos

Variedad

Origen

Condiciones de Almacenamiento

Vida Útil

Ciruela D'Agen 

Chile

En lugrar fresco, limpio y con una ventilación adecuada de aire. 
Temperatura óptima: 10 ºC /  Humedad Relativa 50-60%

12 meses a partir de la fecha de elaboración del lote o partida del 
producto

Ingredientes Ciruela tiernizada con carozo, sorbato y aceite

Formato de Presentación Envase Primario: Bolsa Plástica
Envase Secundario: Caja de cartón corrugado
Peso neto: Cajas de 5 kg o 10 kg

CONTACT
Nelson Ubilla G. - Ceo & Export Manager FRULATINA SPA

Phone: +56997011735

Address: Av. Nueva Providencia 1363 Office 1404 - Santiago of Chile

Parámetros de Calidad


